2025-2026 BAHAR DÖNEMİ 
FİNAL PROGRAMI (GÜNCEL)
	1 Haziran Pzt
	2 Haziran Salı 
	3 Haziran Çarşamba 
	4 Haziran Perşembe
	5 Haziran Cuma

	09:30 Hububat Teknolojisi (60 dk) G1-G4

09:30 Cereal Technology G4

09:30 Azerbaycan UOLP- Hububat Teknolojisi (60 dk) G4
11:00 İş Sağlığı ve Güvenliği II (45 dk) G1-G3
11:00 Occupational Health and Safety II G3
13:30 Calculus II (90 dk)
G1-G4
13:30 Azerbaycan UOLP-Nümerik Analiz (120 dk) G4

	10:00 Differantial Equations  (90 dk) G1-G6

13:00 Biology (60 dk) G1-G4
13:00 Et Teknolojisi (60 dk)
13:00 Nutrition (60 dk)

13:00 Azerbaycan UOLP-Beslenme (60 dk) G6
16:00 Marketing (60 dk) G3
16:00 Entrepreneurship (60 dk) G3

	09:00 FE Unit Operations II (120 dk) G1-G3

09:00 GM Temel İşlemler II (120 dk) G4-G6
09:00 Azerbaycan UOLP- GM Temel İşlemler II (120 dk) G6
09:00 Material and Energy Balances (90 dk)

09:00 FE Unit Operations I (120 dk)

11:30 Food Chemistry II (30 dk) G1-G3

11.30 Azerbaycan UOLP-Gıda Kimyası II (30 dk) G3

12:30 Computer Prog. 

13:45 Computer Prog. 

15:00 Computer Prog. 

16:15 Computer Prog. 

15:00 Gıda Güvenliği (40 dk) G2-G3

	09:00 Chemistry of Medical and Functional Food (30 dk) G1

10:00 Food Packaging (60 dk) G1-G3
10:00  Unit Operation Lab. (90dk) 

10:00 Azerbaycan UOLP- Temel İşlemler Laboratuvarı (120 dk)
13:15 Principles of Atatürk and Recent Turkish History II (40 dk) G2-G4
14:30 Evaluation of Experimental Results (45 dk) G1

	08:30 Occupational Health and Safety I G1-G3 (45 dk)
 08:30 Turkish Language II (60 dk) G4-G6
10:00 Fluid Mechanics (120 dk) G1-G6

10:00 Heat and Mass Transfer (120 dk)

10:00 Azerbaycan UOLP-Akışkanlar Mekaniği (120 dk) G6
14:15 Computer Prog. 

15:30 Computer Prog. 

16:00 Child Rights and Family Education



	8 Haziran Pazartesi
	        9 Haziran Salı
	10 Haziran Çarşamba
	             11 Haziran Perşembe
	12 Haziran Cuma

	08:45 Thermodynamics (120 dk) G1-G7
08:45 Azerbaycan UOLP-Termodinamik (120 dk) G6
11:00 Peynir Teknolojisi. (75dk) G1
13:00 Analytical Chemistry (75dk) G1-G3 
15:00 Fruit and Vegetable Technology G1-G3

15:00 Meyve ve Sebze Teknolojisi (60 dk) G4-G5

	10:00 Food Toxicology.-Inherent Toxicants, Contaminants and Food Additives (45 dk) G2, G3

13:00 Physics II (90dk) 
G1-G3
13:00 Azerbaycan UOLP-İstatistik (90 dk) G3
15:00 Food Engineering Design and Economy (120 dk) G1-G3

15:00 Azerbaycan UOLP- Gıda Mühendisliği Dizayn ve Ekonomisi (120 dk) G3

	09:00 Yağ Teknolojisi (45 dk) G1-G4

09:00 Oil & Fat Technology
09:00 Azerbaycan UOLP-Yağ Teknolojisi (45 dk) G4
11:00 Ürün Gel. Opt. Beslenme Yakl. (60 dk) G2
11:00 Optimal Nutritional Approach in Food Product Development (60 dk) G3
13:00 Food Biochemistry (45 dk) G1-G4
15:00 Introduction to Food Engineering (45 dk) G1-G2

	09:00 Technical Drawing (60dk)
10:15 Technical Drawing 
11:30 Technical Drawing 
12:45 Technical Drawing 

13:00 Hukukun Temel Kavramları (45 dk) G1-G2
13:00 İnsan Kaynakları Yönetimi  (45 dk) G2

15:00 Microbial Quality Control (60 dk)

G3

	09:00 Su Ürünleri İşleme Teknolojisi (60 dk) G4-G5 
10:30 Dairy Technology (75 dk) G1-G3

10:30 Azerbaycan UOLP- Proses Kontrol (90 dk) G4
13:00 General Microbiology (60 dk) G1-G4
13:00 Azerbaycan UOLP-Genel Mikrobiyoloji  (60 dk) G4

14:30 Technical English II

(60 dk) G1-G3

15:00 Fermantasyon Teknolojisi (75dk)

15:00 Fermentation Technology G4 (75 dk)
15:00 Technical Problem Solving in Food Industry (120 dk) G1,G7



